E i]{alttlinrspeist Z

— N

Ein Matjesfilet mit Z:
und Schwarzhrot *2.4.9,

Salatvariationen mit Kochschinken, Kise, Ei
mit Dressing und Toast *1.2.4,

Riiucherlachs an inierten Blattsal
mit Sahnemeereitich, Butier und Toast *2.4.9.

:_5 illhmelinrspeisc g

Zwiebeltoast
Kochschinken und Kiise (iberbacken *2.4,

5 Ragout fin in Blitterteigpastete *1.2.4.

Cremesuppe von der
und Toast *1.2.4.9,
Cremesuppe vom Champignon
und Toast *2.4.

Zwl mit Croutons
und Kiise ken =2.4.

Ritterliche H
mit Eierstich, Spargel, FleischklaBehen
und Toast *1.2.4.

Ein
Herzliches
willkommen
in unserem

Hotel &
Restaurant

Biergarten

sowie unserer

Kegelbahn.
Wer ww

W
Gifensthalt

Ve Famitic Schorsig
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Kleiner griiner Salat in Zitronendressing
Kleiner bunter Salat

S Salatvariationen
aus den Burggarten mif verschivdenen Bressings

— i

ﬁnﬂdﬂi
mit Krabben und Oliven
mit 2, Peperoni,
Oliven und Zwiebelringe
mit Hihnchenbruststreifen
Zu allen Salattellern reichen wir Toast oder Baguette

g Yegetarisches Z

Eierkuchen gefiillt mit Apfelmus *1.2,

Ohbsitg Pmn“ Ibeeren, Fhmk:

mit arnitur, Preisel ne
Petersilie, Bunter und Toast *2.4.11.

Omelett Firster Art*

Geflllt mit Champignons und Zwiebeln *2.4,
C :

m"memﬂu. Charmpignons
und Ananas *2.1.

Nudelteller
Spirellis mil Gemilise
und Rahmenchampignons *1,2.4,

K
und mit Kiise iberbacken *1.2.4,




Fiir unsere
kleinen Ritter

e
mit Apfelmus *2.4.

Harlekin
Spaghetti mit Tomatensauce *1,.2.4,

Der kleine Panzerreiter

Chicken Nuggets mit Pommes

und Ketchup *1.2.4.

Till Eulenspiegel

Kleines Putenschnitzel mit Rahmsasce
Erbsen, Mihren und Kroketien *1.2.4.

Schollenfilet gebraten
an zerlassener Butter, bumSalllteller
und Heidekartoffeln *2.

Vom Holzteller
wie die

Ritter

41 Ritterieller

Haxe, Hihnchenkeule, Hacksteak, F

Pommes frites und Kroketien

Eure 13,50

Zubereitung ca. 25 Minuten

42 Burgteller

an Rah

h

Fleischspiel, Hinnchent Medaill

e, Heleng
Birne mit Vanilleeis und Schokeladensauce ¥1.2.9,

Prinzessin
Fruchteis mit Friichten und Sahne *1.2.9,

Hexenkuss
Schokoladeneis, Vinillee
Schokoladensauce undSahna *1.29.14,

Schiines ulein
Wanilleeis mit heiflen Kirschen
und Sahne *1.2.9,

mpignons

Befliigel, Wild &
Heidschnucke

Bauernmagd

Putenschaitzel
auf Rahmsacce feines Gunzﬁja
und Kartoffelkroketten *

Jungfran
Hiihnchenbrustfilet auf C
bunter Salat und Butterreis

Een,
1/2 Pfirsich gefiillt mit Preiselbeeren,
Apfelrotkrant und Kroketten *1.2.4.

Hirtenteller
Heidschnuckenbraten 1/2 Bime gefullt
mit Preiselbeeren, dacu Prinzes:
und Macairekaroffeln *1.2.4.9,

iﬁnﬂ und Srhwﬁn?

Landsknecht
Geschnetzeltes vom Rind

mit Buttererbsen und
Bemer Ristis #1.2.4,
Kreuz Ritter
e mit

ter
und bunter Salatteller
dazu Pommes Frites *1.2.4.

Der Kinig

Rmd:rﬁllmkmul’ﬁfcdmgm.
und Pommes [rites *2.4.

Der Graf

Schnitzel mit Rahmenchampi

dazu einen bunten Salat

und Pommes frites *1.2.4.

Die Kinigin
thwein:mednil]ms an
Mn@m\ﬂw und lekmffeln *24.11,

Landschinkenbrot *2.4.
Currywurst mit Pommes frites *1.2.4.
Strammer Max mit Spiegelei *11
Thust HW!Iii

Ananas und
Kiise ﬂbetbacken 2.4,

mit Remouladensauce
Bmkmoﬂe]n *1.2.4.11.

Hausfraventeller
zwei Matjesfilets an Hausfravensauce
und Bratkartoffeln *1.2.4.11.

tcakangcbnhcnen(!hnmplgnnns
mIlan In und Toast *2
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Fruchtig, siiffig, mild

Splendit Sekt
Halbtrocken & Trocken
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